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■妻臣路ゐでん■

「姫路おでん」は生姜醤油で味わうおでんの総称です。姫路おでん普及委員会が定める定義では「お皿の上から生姜醤油を
かける」のも「生姜醤油を小皿に入れて、つけて食べる」のもどちらも姫路おでん。おでん出汁にも決まりはなく、濃く甘
い味つけでも、優しい薄味でも、生姜醤油で食べるおでんは全て姫路おでんになるそうです。
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